' ./ DEJEUNER - SEMA'NE 21 I Remarques : Toutes les viandes fraiches (bovines, porcines. ovines et volailles) ont été élevées,

1
2026 abattues, découpées en France et dans la majorité des conceptions de nos repas avdg des provenances

LUNDI 18/05 MARDI 19/05 MERCREDI 20/05 JEUDI 21/05 VENDREDI 22/05

PATE CROUTE ‘

\ menu végétarien
SALADE SAUCISSON A L'AIL SALADE | AVOCAT

MELON / PASTEQUE 2

SALADE DU PECHEUR & “ . SALADEDERZ @ ’
| GODIVEAU @ | SAUTE DE DINDE AU CURRY

FILET Df:;{ gogm gAUCE | | , | )
BEURRE BLANC — | PANE MOZZARELLA % |

HARICOTS VERTS BIO |
‘ POMME DE TERRE VAPEUR
BOULGOUR @ © ‘ | COURGETTES |
CREME DESSERT PISTACHE | '
EMMENTAL o 0 . FROMAGE
FROMAGE BLANC BIO 9 | YAOURT BIO FERMIER 0 .
FRUIT BiscuT @ i | FRAISES CHANTILLY
FRUIT ! \ BROWNIE
|
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f} Menu conseillé @ Végeétarien @ Fait Maison BEYSSAC Aurelie PERRIN Brigitte ANDRE Dominique

Chef de cuisine Chef d'établissement

@ Local @ Bio Secrétaire Générale -
@ @ Aide UE a destination des écoles *Assaisonnement a part % @/



