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abattues, découpées en France et dans la majorité des conceptions de nos repas avec des provenances

MERCREDI 14/10

JEUDI 15/10

VENDREDI 16/10

TABOULE

BOEUF BOURGUIGNON

CAROTTES &8
FROMAGE

FRUIT

menu spécial
semaine du gout

CAROTTE RAPEES A
L'INDIENNE

NOIX DE JOUE DE PORC AU

core @ &
POLENTA &

FROMAGE BLANC BIO @

FRUIT

/4 Menu conseillé ﬁd Végétarien @ Fait Maison
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é "@ Aide UE a destination des écoles

VELOUTE DE BUTTERNUT %

POISSON PANE

BROCOLIS

YAOURT BIO NATURE

KIwi

BEYSSAC Aurelie

Secrétaire Générale

TOMATES/ MAIS

SAUTE DE DINDE AU CURRY

L&

RIZ PILAF &
FROMAGE

BROWNIE

PERRIN Brigitte

Chef de cuisine

*Assaisonnement a part W S

menu vegetarien

SALADE
SALADE CROUTONS

QUICHE VEGETARIENNE W
o0
JARDINIERE DE LEGUMES
LAITAGE

COCKTAIL DE FRUITS

ANDRE Dominique

Chef d'établissement



